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☆第133回芥川賞受賞作！
「土の中の子供」 中村文則著　1,260円
幼児期に育ての親の虐待で、土の中に埋められたタク
シー運転手が主人公。成長しても死への欲求がやまない
生活を、同じ境遇にある女性とのかかわりとともに描く。
☆第133回直木賞受賞作！
「花まんま」 朱川湊人著　1,650円
若くして殺された前世の女性の記憶を持つ少女が遺族
を訪ね、花をかたどったままごと遊びの日の丸弁当「花ま
んま」を、思い出の品として贈る表題作ほか、奇怪色をに
じませつつ、大阪の下町の子どもたちを主人公にした６編
の短編集。
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※2006年版カレンダーの予約を受け付
けております、お気軽にスタッフにお
申し付け下さい。

※メッセージコンテスト・川柳コンテ
ストに入賞された方で、まだ賞品を受
け取っていない方は、店頭までお越し
下さい。

※肉質等級とは、脂肪交雑や、肉のしまり・きめ、色沢、脂肪
の色沢と質により、１～５等級に区分され、１等級だと脂肪
がほとんどなく赤みの肉となり、等級が大きくなるにしたが
って、霜降りが多くやわらかい肉となります。
※歩留等級とは、生体から取れる枝肉（皮や内蔵をとったも
の）の割合を表し、割合が大きいほど、たくさんの肉が取れ
ます。標準がＢであり、標準より良いものがＡとなります。

牛肉の場合は、等級が大きくなるほど、つまり霜降りが多い
ほど肉の価格が高くなっていきます。今まで「飯舘牛は高い」
というイメージがあったのは、Ａ５等級とＡ４等級のみを飯舘
牛として販売していたからです。

このたび「飯舘牛ブランド推進協議会」が開かれ、飯舘牛をより多くの方に食べていただけるよ
う、飯舘牛の定義と名称が次のとおり変更されました。
主な変更点は、お客さんから要望の多かった「買いやすい値段の飯舘牛が欲しい」、「ヘルシーな飯
舘牛が食べたい」などに応えるため、今までよりも霜降りが少ない新しい等級を追加したことです。

変更前

条件１…飯舘村内で肥育された肉用牛（黒毛和種に限る）

条件２…肉質等級（５～１等級）のうち、５・４・３等級のもの。

条件３…歩留等級（Ａ～Ｃ）のうち、Ａ等級のもの

変更後

※新たにＡ３等級を追加し、名称も変更

等　級

Ａ５・Ａ４

Ａ３

等　級

Ａ５・Ａ４

Ａ３

名　　　称

飯舘牛

－

名　　　称

飯舘牛

○飯舘牛のお求めは、いいたてミートプラザ（�４２－１００１）・Ａコープ飯舘店（�４２－０８１８）へ。


