
村カフェ７５３

村カフェ７５３（なごみ）
飯舘村深谷字市沢193-1　☎／FAX 0244-26-7536
営業時間　午前10時〜午後４時（午後はデリバリー）
定  休  日　土・日曜日、祝日、年末年始
デリバリーは前日午後２時までにFAXで注文
注文用紙はホームページから
https://www.muracafe753.com
遠方の場合は要相談

いいたていちごランド
佐藤博さん・洋子さん
（二枚橋・須萱）

長谷川農園
高橋直輝さん
（深谷）

村の農産品との初コラボは
「いいたていちごランド」
のイチゴ「雷峰」。淡いピ
ンクの生地から、練り込ま
れたイチゴが香ります。

無農薬でまでいに育てたエゴマで
す。このエゴマを使った商品開発に
も協力してもらい「ティ・ケーキ」
が生まれました。道の駅でよく売れ
ているようで、生産する皆のやりが
いにもつながっています。

いいたて結い農園
長正増夫さん
（大久保・外内）

「いいたて結い農園」で栽培する
エゴマ（ジュウネン）のベーグ
ル。エゴマを練り込んだ生地の中
に何とジュウネン味噌が入ってい
ます。トッピングもエゴマの実と
いうこだわりです。
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ベーグルって？
バター・牛乳・卵を使わ
ないヘルシーなパン。茹
でること（＝ケトリン
グ）で特徴的なもちもち
食感が生まれます。

村に移住した高橋さんは長谷川
芳博さん（伊丹沢）の農園で農
業研修中。ミニトマトは村内の
ハウスで養液土耕で栽培。科学
を意識して野菜を健康に育むノ
ウハウを学んでいるそう。

生産者から朝採りの食材が
届きます。また田中さん自
身も生産の様子を見に出かけ
ます。菅野クニさん（宮内）
のナツハゼや、市澤秀耕さん
（深谷）のブルーベリーは収
穫にも行きました。
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いろいろなアイデアを持って来てくれて。発想がいいですよね。

こうして商品にしてもらえることは本当にうれしいしありがたい。

パンを見て、俺の育てたト

マトだ…と実感。自信をつ

けてやっていきたいです。

いいたてじゅうねん

いいたてトマトの
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村でつくられている産品が安全で本当
においしいことを知ってほしいと思っ
ています。皆さんがどれほど丁寧に育
てているか。私は安全な食材と確信し
て使わせていただいていますが、それ
でもきちんと検査をして持って来てく
ださる。まさに「までい」な食材で
す。「村でつくられたんですね」と喜
んで手にとってくださるお客様が内外
にたくさんいらっしゃることを、生産
者の皆さんにもお伝えしたいです。

ご当地ベーグルは

すべて季節商品です

雪っ娘かぼちゃ
いいたてブルーベリー

おかずパンもあります

いいたていちごのピザコッペ

いいたていちご＆
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エゴマのティ・ケーキ
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